
抗結塊功能天然成分之開發

◎ 技術簡介

本技術依材料類型，可分為：

▲
 細菌發酵所得之細菌纖維素，其結構與微晶纖維素相似，卻可避免植物纖維水解生產製程的缺點， 

 可藉生產參數調整與纖維改質技術產出具有抗結塊功能之纖維素。

▲
 以天然澱粉為素材，經過物理或修飾後，再依產品特性設計天然澱粉組合配方，應用於糖粉等易吸 

 濕原配料中，具有良好抗結塊性與分散性。

◎ 技術特色

▲

導入醋酸菌 ( 可食用菌株 ) 發酵技術，藉由培養參數調控與改質修飾技術，開發具抗結塊功能之天  

 然原料。

▲

屬天然原料，可克服現有化學抗結塊劑之應用限制，具健康及食品清潔標示訴求 

▲

應用於中木寡醣、果寡醣等機能性糖粉中，產品不易吸濕結塊

◎ 應用領域

∙ 食品製造與加工業、保健產品業、寡醣粉（機能性糖粉）製造業

◎ 可移轉技術

∙ 提供天然抗結塊劑生產技術，包括發酵及改質條件等參數。

∙ 建立抗結塊分析技術，評估產品粉末流動性與吸濕性。

∙ 天然抗結塊纖維產量達 4g/L 以上




